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Novosti v ponudbi izdelkov druzbe Perdomini - 10C

V Cast nam je, da vam lahko tudi letos predstavimo nekaj novih izdelkov,
v katerih se odraza uspeh miselnosti, osredotoCene na raziskave in
razvoj, Ki je za nas znacilna ze od nekdaj.

HRANILNE SNOVI
IN REGULATORJI
FERMENTACIJE

e Ecobiol Pied de Cuve Arom: specificni
regulator fermentacije za uporabo med
rehidracijo kvasovk. lzdelek vsebuje
sestavine, ki so bistvene za popoln
razvoj gustativnih in olfaktivnih lastnosti
kvasovk.

e CellClean: 100% celicne stene kvas-
ovke Saccharomyces cerevisiae z
visoko razstruplievalno mocjo. Produkt
CellClean absorbira inhibitorje alko-
holne fermentacije, kot so mascobne
kisline srednjih verig (heksanojska,
oktanojska, dekanojska kislina) in njih-
ove sledi v fitosanitarnih izdelkih.

e La Claire Varietal Touch: specificna
kvasovka, namenjena vinom, pri kate-
rih je mocno izrazena njihova sortna
aroma. Je idealna izbira za kakovostna
bela vina. Zahvaljujo& svoji edinstveni
encimski sestavi ta kvasovka poudari
arome sort, ki so prisotne v mostu.

e [OC Prime Rouge: specificha kvas-
ovka, ki se uporablia za fermentacijo
miadih rdecih vin. Ob njeni uporabi
vino zaokroZi aroma po rdecem sadju,
tako pridobliena vina pa izstopajo po
intenzivnejSi barvi ter jasno izrazeni
aromati¢ni intenzivnosti, ki jo nekoliko
umirijo rastlinske note.

¢ |OC BIO: specificna kvasovka s certi-
fikatom bioloske pridelave. Uporablia
se za vinifikacijo mostov iz biolosko
pridelanih vrst grozdja. Omogoca va-
lorizacijo sorte ob polnem upostevanju
izhodis¢nega terroirja.

e Qi Trapping: edinstveno in inovativno
tehnolosko pomagalo brez alergenov,
sestavlieno iz polisaharidov na osnovi
hitina in derivatov kvasovk. Pripomore
k znizanju koncentracije nezelenih
tezkih kovin.

MLECNOKISLINSKA
FERMENTACIJA

e Nutriflore FML: regulira in aktivira
mlecnokislinsko fermentacijo. Vsebuje
poglavitne hranilne snovi, ki bakterijam
omogocCajo najucinkovitejSo fermen-
tacijo, poleg tega pa bistveno pripo-
more K hitrosti fermentacije.

e Nutriflore PDC: specificna hranilna
snov za rehidracijo mle¢nokislinskih
bakterij. Njegova uporaba je Se
posebno priporodliva v primeru tezkih
pogojev alkoholne fermentacije.

ENCIMI

e Eno&Zymes Arom Press: pektoliticni
encim v granulah za pelikularno
maceracijo aromati¢nih belih vin.
Spodbuja ekstrakcijo arom in njihovo
izrazenost.

e Eno&Zymes CrossFlow: specifiéni
enoloski encim za regeneracijo tang-
encialnih filtrirnih sistemov. Zahvaljujo¢
njihovi StevilCnosti in visoki koncen-
traciji prisotne encimske aktivne snovi
omogocajo celovito oCisCenje sistem-
ov morebitnin kontaminacij organske-
ga izvora (most).

ZIMOPEC

e Zimopec Color Flash: encim v tekoCi
obliki, uporablja se za ekstrakcijo in
stabilizacijo barve med maceracijo
rdeCega grozdja.

e Zimopec Press Flash: encim v tekoCi
obliki za pelikularno maceracijo belega
grozdja.

e Zimopec Clear Flash: encim v tekodi
obliki za bistrenje belih vin. Zahvaljujo&
svoji formuli omogoc&a pripravo bistrih
mostov v kratkem &asu tudi pri nizkih
temperaturah.

TANINI

e Essential PEP: osnovni tanin iz
grozdnih peck. Je idealen za dosego
proteinske in barvne stabilnosti ter za
izboljSanje strukture vina (idealen v
povezavi z mikrooksigenacijo).

e ESSENTIAL PEL: osnovni proantoci-
anidni tanin iz lupin belega grozdja.
Njegova uporaba izbolja strukturo in
mehkobo vina. Poudari prirojene aro-
me vina in pove&a njihovo intenzivnost,
pri tem pa ne vpliva na njihove senzo-
ricne lastnosti.



Sestava

Senzoricne
lastnosti

Enoloska
uporaba

|zognite se podhranjenosti kvasovk...
|zberite jim najustreznejsi meni!

Dodajanje hranil je Ze uveljavliena praksa in kot taka z
enolosSkega vidika bistvena za doseganje najboljsih
senzori¢nih lastnosti, ki jih ti organizmi doprinesejo
konénemu izdelku. Izkusnje kazejo, da lahko podhranjene
kvasovke (poleg tega da ne izrazijo enoloskih lastnosti, s
katerimi zelimo obogatiti doloceno vrsto vina), v postopku
sprozijo tudi nezelene procese (nastanek priokusov,

acetaldehida itd.), kar predstavlja izgubo tako z vidika
doprinosa kvasovk kot tudi z vidika ovrednotenja kon¢nega
izdelka. 1z tega lahko sklepamo o pomembnosti izbora
idealne/in hranilne/ih snovi, s pomocjo katere/ih boste
optimizirali delovanje kvasovk. Stevilne Studije so pokazale,
da vrsta izbrane hranilne snovi povzroca vecje Cutne razlike
Vv vinu v primerjavi z uporablienim sevom kvasovk.
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Ce ne Zelite ogroziti vsega truda, ki ga viagate v trgatev, in
zelite obenem kvasovkam omogociti dokon&anje
njihovega delovanja, posezite po enoloskih bakterijah I0C.
Z njihovo pomodgjo namre¢ dosezemo nadzorovan potek
procesov, saj ham omogocajo ohranjanje konstantnih
vrednosti, ki se nanaSajo na vonj in okus, ki ju zelimo
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zadovoljitev vasih cutov.

dodeliti lastnim vinom. V modernem enoloskem svetu
dejstvo, da lahko pridelovalec vina pri svojem izdelku
dosega najvisjo stopnjo konstantnih parametrov znotraj
posameznega obdobja trgatve, predstavlja pomembno
prednost na trziS¢u in obenem kupcem nudi dodatno
garancijo.
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KVASOVKE

Institut La Claire
Za kompleksnejSa vina ali vina namenjena staranju, pri katerih Zelimo poudariti njihove prirojene arome, tipicne
znadilnosti izvorne sorte in senzoricno kompleksnost vina.

Za kompleksnejSa vina, pri katerih Zelimo poudariti njihov izraziti vonj tako z vidika intenzivnosti kot kompleksnosti.
Za vina s cvetli¢no (belo cvetje) in sadno aromo (agrumi in jabolka).

Za elegantna in kompleksna rde¢a vina namenjena staranju, pri katerih je zaZelen izrazit okus ter prisotnost tako
primarnih kot sekundarnih arom.

Za nova in mlada uravnotezena vina bogatega vonja (rdeCe sadje) in barve, ki je tipicna za izbrano sorto.

Za bela in rdeca vina, pripravek je posebno primeren za sekundarno fermentacijo pri pridelavi penin, ki odsevajo
tipitnost obmodja pridelave in izvorne sorte. Za moste, ki jih je v omejenih pogojih tezko obdelovati (npr. sorta amarone,
vina z suSenega grozdja itd.).

Za bela vina odlo¢ne arome, pri katerih Zelimo poudariti njihovo aromaticno in cvetlicno komponento. Posebej se izkaze
pri vinih nevtralnih arom ali polaromaticnih vinih.

Specificna kvasovka za vina z mocno primarno aromo, idealna za kvalitetna bela vina. Zahvaljujo¢ svoji edinstveni
encimski sestavi je La Claire Varietal Touch pripravek, ki razkrije primarne arome, prisotne v mostu.

Blastosel

Za mlada bela vina odlo¢nega karakterja sadnih arom, katerih aromati¢no sestavo Zelimo dodatno obogatiti z aromami,
ki se popolnoma integrirajo v naravno dediscino sorte.

Za kompleksnejSa rdeca vina, pri katerih Zelimo razviti intenzivno aromo (zacinjenost in sadni pridih). Ne povzroca
Zveplenih arom.

Za obdelavo moStov, pri katerih Zelimo poudariti primarne sortne arome. Zagotavlja visoko kakovost fermentacije v
tezkih pogojih. Za izdelek je zna€ilna nizka potreba po hranilnih snoveh in odpornost na visoko vsebnost alkohola.

Izbrani sev kvasovk, ki zahvaljujoC svoji encimski sestavi sprosti aromatske prekurzorje, ki jih vsebujejo razli¢ne sorte in
poudari njihovo tipitno raznolikost.

Zaradi vsebnosti fermentacijskih aktivnih sestavin v kratkem €asu sprozi in izvede fermentacijo. Odlikuje ga tudi visoka
sposobnost tvorbe alkohola.

Za ta izdelek je znadilna konstantna hitrost fermentacije tudi pri nizkih temperaturah.

Zanje je znacilna kratka faza latence, nizka proizvodnja acetaldehida in odli¢na proizvodnja estrov. Kvasovke Blastosel
Sigma so idealne za fermentacijo nevtralnih belih vin in za uporabo pri sekundarni fermentaciji v tanku (Charmat metoda).
Za izdelek je znaCilna hitra fermentacija tudi v najtezjih pogojih. Izdelek je odporen na visoke vsebnosti sladkorja in
alkohola, njegova vsebnost dusika pa je srednja-nizka.

Sev kvasovk, za katerega je znaCilna kratka faza latence, visoka odpornost na visoke temperature, nizka poraba dusika
in ohranjanje barve.

Kvasovke, ki se uporabljajo za fermentacijo mirnih vin. Uporabljajo se za doseganje pravilnega poteka fermentacije v
obicajnih pogojih.

Kvasovke za fermentacijo belih aromaticnih vin. lzdelek je odlicen za proizvodnjo aromatiénih in svezih penecih vin po
postopku Charmat (agrumi, belo cvetje). Zagotavlja normalno fermentacijo, ki je varna tudi pri pogojih z nizkimi temperaturami.

Institut Oenologique de Champagne (I0OC)

Izbrane kvasovke za bela vina mocnega karakterja. Kvasovke, ki poudarijo karakter sorte in v vinu odkrijejo arome
belega sadja (breskev, hruska in marelica) ter agrume.

Paketna reSitev za poudarek tiolnih arom v vinu. Kombinacija izdelkov je rezultat natancnih raziskav in preizkuSan;.
Sestavlja jo sev kvasovk, hranilna snov in specificni protokol, ki je bil zasnovan za enostavno uporabo in doseganje
zanesljivih rezultatov.

Ta sev je v pokrajini Champagne najbolj pogosto uporabljeni sev v pridelavi penin, kot tudi mirnih vin. Za prefinjena vina,
pri katerih kvasovka poudari kakovost sorte in terroirja.

Kvasovka za mlada bela vina ali za vina s kratkim obdobjem zorenja. Omogoca polno aromati¢no izraznost sorte in
poudari tipicne note terroirja.

Kvasovka, ki je zaradi visoke proizvodnje polisaharidov in glicerola priporocljiva za pridelavo kompleksnih rdeCih vin
namenjenih staranju. ZmanjSuje travnat vonj in agresivne tanine.

Za bela vina odlognega in strogega karakterja, pri katerih Zelimo poudariti tiolne lastnosti izvorne sorte.

Kvasovka zadnje generacije za proizvodnjo sveZzih rosé vin s sadnimi aromami. Uporablja se pri fermentaciji belih in
rosé vin, s tem sevom pa dosezemo aromati¢no vino z dolgo obstojnostjo arome.

Specialna kvasovka s certifikatom BIO pridelave. Za vinifikacijo moStov iz bioloSko pridelanega grozdja. Omogoca
ovrednotenje sorte ob polnem upoStevanju izhodis¢nega terroirja.



Specialna kvasovka za fermentacijo mladih rdecih vin. Omogoca pridobivanje vin, ki jih obkroZajo arome rdecega sadja.
Tako pridobljena vina se odlikujejo po intenzivnejSi barvi ter o€itni aromatski intenzivnosti, ki jo nekoliko ublaZijo
rastlinske note.

Specialna kvasovka, ki med fermentacijo sproS¢a estre, ki poudarijo sadnost (rdeCe sadje, ananas, in arome citrusa).
Primerna za bela in rdeCa vina. Za kvasovko je znacilna tudi nizka proizvodnja S02.

Specialna kvasovka za proizvodnjo vin z bogato sadno karakteristiko. Primerna za vina pri katerih Zelimo poudariti tiolno
noto. Za kvasovko je znacilna nizka produkcija So2.

HRANILA IN REGULATORJI FERMENTACIJE

LT Hranilo za kvasovke iz amonijevih soli (sulfatov in fosfatov), tiamina in inertnih snovi.
ZETXT Hranilo za kvasovke iz fosfata in tiamina. Lahko se uporablja tudi pri proizvodnii vin BIO pridelave.

ZETITT Hranilo za kvasovke iz fosfata, celuloze in tiamina.

Hranilo, ki kvasovkam nudi aminokisline, vitamine in snovi, ki vplivajo na rast in preZivetje ter mikroelemente.

TSI specificni regulator in aktivator fermentacije. V povezavi s celulozo kvasovkam nudi snovi, ki vplivajo na rast in prezivetje.
Je idealen za vse pogoje fermentacije.

=R ST S8 Pripravek iz celicnih sten kvasovk z visoko vsebnostjo polisaharidov celi¢ne stene s hitrim sproS¢anjem. Med fermentacijo
omogoca pridobivanje stabilnejSih vin z vidika barve in okusa (mehkoba in struktura) oz. celotnega bouqueta.

Ecobiol Blanc Pripravek iz celicnih sten kvasovk, namensko pridobljenih iz seva z visoko vrednostjo glutationa. Med fermentacijo
sproSca glutation in naravne polisaharide, zaradi Cesar so nastala vina mehkej$a in imajo izrazitejSi sadni pridih.

(T SN TR TS Specificni regulator sekundarne fermentacije. Vinu dovaja tako amonijev dusik kot aminokislinski dusik, kvasovkam pa
omogoca, da v polnosti izrazijo svoj aromatski potencial. Ne vsebuije sulfatov.

| Lol TG B T G TV Specificni regulator fermentacije, ki se uporablja pri rehidraciji kvasovk. Pripravek vsebuje sterole in druge
komponente, ki so bistvene za metabolizem kvasovk.

=TGN GET TS B Hranilo brez amonijevih soli, dovaja le aminokislinski dusik, poleg tega pa zmanjSuje zvepleni vonj, ki se razvije med
alkoholno fermentacijo.

T Axtivator fermentacile, ki ga sestavijajo amonijeve soli, neaktivne kvasovke in tiamin. Vsebuje organski in anorganski
dusik, poleg tega pa deluje kot razstrupljevalno sredstvo in omogoca kvasovkam polno aromatsko izraznost.

T Hranilo alkoholne fermentacije 100% organskega izvora, obogateno s tiaminom. Uporablja se pri inokulaciji kvasovk in
pri 1/3 porabljenih sladkorjev med fermentacijo poveca proizvodnjo sadnih in cvetliCnih arom ter zmanjSuje nastanek
Zveplove kisline.

IS specificni regulator fermentacije, ki ga lahko uporabliamo v vseh pogojih. Korigira motnost mosta, regulira fermentacijo
in poveCuje potencial kvasovk.

(oo oo B T G ETITEWN LT W SpecifiCni regulator fermentacije, ki se uporablja pri rehidraciji kvasovk. Vsebuje komponente, ki so
bistvene za polno izraznost senzoricnih lastnosti kvasovk.

EEIEEET Pripravek iz celicnih sten Saccharomyces cerevisiae (100%), ki ima visoko razstruplievalno mog. Celicne stene kvasovk,
ki jih vsebuje pripravek, vsrkajo inhibitorje alkoholne fermentacije kot so srednje verizne mascobne kisline (heksanojska,
oktanojska, dekanojska kislina) in njihove sledi v fitofarmacevtskih izdelkih.

Activit AD Sredstvo vsebuje tako vir organskega, kot tudi neorganskega dusika (DAP + tiamin). Za razliko od klasi¢nih hranil so vir
organskega dusika kvasni avtolizati.

SPECIALNI PRIPRAVKI NA OSNOVI KVASOVK

LEEIEE Pomagalo za Zlahtnjenje vina na osnovi neaktivnih kvasovk, ki so bile izbrane na osnovi njihovih absorpcijskih lastnosti
povzrogiteljev neprijetnega Zveplenega vonja (it. gusto di ridotto).

\ETT WS4 =B Pomagalo za Zlahtnjenje vina na osnovi neaktivnih kvasovk z visoko vsebnostjo bakra, ki absorbirajo povzroditelje
neprijetnega Zveplenega vonja brez dodajanja bakra vinu.

ENES Kompleksna formula na osnovi polisaharidov celiénih sten. lzdelek motno poveta obéutek mehkobe, zaokrozenosti in
volumna vina v ustih.

PTEIENETTTI 1zcelek na osnovi specificnih topnih manoproteinov. Ce ga vinu dodamo pred usteklenicenjem, stabilizira njegovo mehkobo
in aromatsko vztrajnost, hkrati poveca zaokrozenost, obenem pa blazi njegove kiselkaste poudarke. Ne spreminja filtrirnih
lastnosti vina.

PGS Pripravek na osnovi specificnih popolnoma topnih manoproteinov. Ce ga vinu dodamo pred ustekleniGenjem,
stabilizira njegovo mehkobo in aromatsko vztrajnost, hkrati pa poudari njegovo sploSno svezino. Ne spreminja filtrirnih
lastnosti vina.



ENOLOSKI ENCIMI

Eno&Zymes

ClearSpeed Pektolitiéni encim v granulah, ki pospeSuje bistrenje belih moStov in jim zagotavlja bolj sveZe in sadne arome.
Pektoliticni encim v granulah za pelikularno maceracijo belih vin. Spodbuja ekstrakcijo aromatskih prekurzorjev.

Pektolitiéni encim v granulah za maceracijo rdegih sort grozdja. Spodbuja razkrajanje taninov, polisaharidov in aromatskih
prekurzorjev, vsebovanih v lupinah grozdja.

EvolutionPlus Pektoliticni/-glukanazni encim v granulah za Zlahtnjenje belih in rdecih vin. IzboljSa globalni senzori¢ni vidik (okus
in arome) vin.
Edinstveni pektoliticni/-glukanazni encim v granulah, z med seboj dopolnjujoCimi se aktivnimi snovmi, ki izboljSajo
filtrirne lastnosti moStov in vin.
Pektoliticni encim v granulah za pelikularno maceracijo aromatskih belih vin. Spodbuja ekstrakcijo perkurzorjev arom in
njihovo izrazenje.
EEEEEETI specificni enoloski encim za regeneracijo sistemov tangencialne filtracije. Zahvaljujoé njihovi Stevilénosti in visoki

koncentraciji prisotne encimske aktivne snovi omogocajo celovito o€iS¢enje sistemov morebitnih kontaminacij organskega
e izvora (most).
gu@”@f Pektoliticni encim v granulah za uporabo med maceracijo rdecega grozdja. Pripomore k hitrejsemu  izluZevanju
o polisaharidov, taninov in aromatskih perekuzorjev iz grozdne koZzice.

Zimopec

P110L Tekoca encimska formulacija za preciSCevanje belih moStov. Omogoca hitro bistrenje mostov.
Tekota encimska formulacija za predfermentacijsko maceracijo belih sort. Spodbuja sproscanje aromatskih prekurzorjev,
ki vplivajo na aromo vina.

2 Trdna encimska formulacija za optimizacijo ekstrakcije prekurzorjev arom in polifenolov pri rdegih sortah grozdja. Izbolj$a
senzoricni profil.

EETYEEECI Tekodi encim za uporabo v procesu flotacije. Zahvaljujo¢ svoji formuli omogota uginkovitio bistrenje mostov v kratkem
Casu in tudi pri nizkih temperaturah.

2 Tekota encimska formula, ki spodbuja ekstrakcijo barvnih komponent iz lupin rdegih sort grozdja. Izboljsa kompleksno
kvaliteto in proizvodne procese.

CEEEAEEE I Tekoci encim za ekstrakcijo in stabilizacijo barve med maceracijo rdecih sort grozdja.

XIS Tekoci encim za pelikularno maceracijo belih sort grozdja.

EETEEE I Tekoci encim za bistrenje belih vin. Zahvaljujo¢ svoji formuli omogoga uginkovito bistrenje mostov v kratkem asu in
tudi pri nizkih temperaturah.

TANINI

Cromofix SR Tanin za enoloSko rabo. Uporablja se za stabilizacijo barve rdecih vin. Kemi€na narava tanina, ki ga vsebuje izdelek
Cromofix, je iziemno podobna kondenziranim taninom, ki jih vsebuje grozdje.
Cisti tanin iz kebraca (quebrarcho) za stabilizacijo barve.

EIEIEN Lahko se uporablia kot pomagalo pri bistrenju. Je odlicen antioksidant, $e posebno v kombinaciji z Zveplovo kislino.
Aromatske snovi za$Citi pred oksidacijo in je hkrati bistvena sestavina za obdelavo moStov, okuzenih z Botritysom.

PN 2 Cisti elagiéni tanin. Je idealno sredstvo za odpravljanje Zveplovih beljakovin, preprecevanje oksidacij in izbolj$anje
sploSne senzoricne slike vsakega vina.

Cisti elagicni tanin iz kostanja. Odlikuje ga odsotnost grenkobe in visoka kemijska reaktivnost.

LTRSS Tanin, pridoblien iz meSanice proantocianidnih taninov in tanina, pridoblienega iz hrastovih §isk. Cromox je iziemno
ucinkovit antioksidant in ucinkovito stabilizira frakcijo, ki je pomembna za obarvanost vina.

Tan FlavourFF Proantocianidni tanin za vinifikacijo belih in rdecih vin z visoko vsebnostjo flavonoidov in aromatskih prekurzorjev.

RZITET Tekoti 100% grozdni tanin. Zahvaljujog izvimi metodi pridobivanja je 100% topen in ne povzrota usedlin. Pridoblien
izklju¢no iz belega grozdja. Uporablja se za stabilizacijo barve in poudari mehkobo vina.

LELLI N LT SR TR Tanin na osnovi ¢eSenj za rdece in rosé mosSte. Poudari note rdeCega sadja in stabilizira barvo.
10 LG A2 R Tanin na osnovi agrumov za bele in rosé moSte. Poudari agrumno noto vina in je hkrati ucinkovit antioksidant.

yeL NG E:EER Tanin na osnovi agrumov za bele in rosé moste, z derivati kvasovk, bogatih z glutationom. Primeren za pridobivanije vin s
sadnim in eksotiénim pridihom, hkrati ima mocan antioksidativni potencial.



U EL LGSR § ) Pripravek za rdece moSte na osnovi taninov in derivata kvasovk z visoko vrednostjo polisaharidov. Vinu doda kompleksnost,
note zacimb in rnega sadja (ribeza), poleg tega pa pripomore k stabilizaciji barve.

\EGTELITL I A5 R Pripravek za bele in rosé moSte na osnovi taninov, derivata kvasovk z visoko vrednostjo polisaharidov in glutationa. Vinu
doda cvetlicno noto in noto belega sadja. Odlicen antioksidant.

Essential PEP Osnovni tanin na osnovi grozdnih peck. Prava izbira za dosego beljakovinske in barvne stabilnosti. Izbolj$a strukturo vina
in je idealen v povezavi z mikrooksigenacijo.

Essential PEL Osnovni proantocianidni tanin na osnovi lupin belega grozdja. Njegova uporaba izboljSa strukturo, sestavo in mehkobo
vina. Poudarja primarne arome vina in pove¢a njihovo intenzivnost, pri tem pa ne vpliva na njegove senzori¢ne lastnosti.

MLECNOKISLINSKA FERMENTACIJA

10C Inoflore Bakterije za direktno inokuliranje (MBR). Pripravek poveca sadne in cvetlicne note vina ob minimalnem nastanku diacetila.
Je idealen za uporabo pri soasnem injiciranju kvasovk/bakterij. Primeren je za bela, rdeca in rosé vina.

10C Extraflore Bakterije za direktno inokuliranje (MBR). Pripravek poveca sadne in cvetline note vina ter zaokroZi sestavo in volumen.
Je idealen za uporabo pri inokuliranju v post-alkoholno fermentacijskih postopkih. Primeren je predvsem za rdeca vina.
|[o[od Vi [I-X-F 1113 Bakterije hitre priprave (1-Step). Pripravek poveca sadne note z nizko proizvodnjo diacetila. Je zelo odporen in primeren
predvsem za vinifikacijo rdecih sort.
(o]l 1 EV(1{[sT{-9 (|8 Bakterije hitre priprave (1-Step). Pripravek poveca sadne note in obSutek sestave in volumna v ustih. Primeren je za
vinifikacijo vecjih koliCin belih in rdecih sort.
10C Inobacter Bakterije klasicne priprave (Standard). Pripravek je primeren za vse enoloSke situacije ter zahvaljujo€ nizki proizvodnii
diacetila poudarja note, ki so znacilne za izbrano sorto vina. Primeren je za pripravo osnov za penec¢a vina po klasi¢ni
metodi ali pri vinih v z enolo$kega vidika “tezkih” pogojev.
N Nyl ] Cisti pripravek iz jajénega beljaka. Deluje proti gram+ bakterijam (mle¢nim bakterijam). Ne ovira delovanja kvasovk.
DI Regulator in aktivator mlegnokislinske fermentacije. Bakterijam dovaja hranila, ki so bistvena za potek mlegnokislinske
fermentacije, poleg tega pa doprinese tudi tiste elemente, ki so kljuénega pomena za visoko hitrost fermentacije.

L\ [V GTEN 2o Te Specificna hranilna snov za rehidracijo mleénokislinskih bakterij. Pripravek je Se posebno primeren za teZje pogoje
alkoholne fermentacije.

BISTRENJE

PektolitiGni encim v granulah, ki pospeSuije bistrenje belih moStov in jim zagotavlja bolj sveze in sadne arome.
Ribji mehur. Naravno sredstvo za bistrenje z visoko molekularno tezo in neprimerljivo bistrilno sposobnostjo.

Sredstvo za bistrenje in stabilizacijo vin in moStov, ki se uporablja kot alternativa kazeinu. Je prva nealergena
biorazgradljiva formulacija, ki ne vsebuje sestavin Zivalskega ali sinteticnega izvora.

Sredstvo za bistrenje na osnovi polisaharidov, pridobljenih iz hitina. Je alternativa Zelatini. Je nealergena in biorazgradljiva
formulacija, ki ne vsebuje sestavin Zivalskega izvora. Izdelek je posebej primeren v procesu flotacije.

Izdelek za bistrenje belih, rdecih ali rosé vin, brez alergenov. Formulacija zadnje generacije na osnovi polisaharidov,
pridobljenih iz hitina. Odli¢na izbira za doseganije kristalne bistrine, ki obenem odstranjuje polifenolne oksidirane frakcije
in ostale frakcije, ki lahko oksidirajo.

Edinstveno in inovativno tehnoloSko pomagalo brez alergenov, sestavljeno iz polisaharidov, pridobljenih iz hitina, in
derivatov kvasovk. Z njegovo pomocjo dosezemo nizanje koncentracije nezelenih tezkih kovin.

ANTIOKSIDANTI

ST specificni antioksidant za bele in rdece sorte grozdja. Prepreuje porjavene in oksidacijo arom v mostu.

OxyLess M Specificni antioksidant za bele in rdeCe moSte. ZaS¢iti aromatsko sestavo po konCanju alkoholne fermentacije. Ima
visoko vsebnost glutationa in aminokislin z antioksidativnim delovanjem.

OxyLess V Specifiéni antioksidant za bela in rde¢a vina. S&iti pred oksidacijo in stabilizira antociansko frakcijo, ki je med pretakanjem
vina Se nestabilna.
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Razvijamo in predstavljamo derivate na osnovi hitina izklju¢no rastlinskega izvora.
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